
Moli de Vent
GARRIGUELLA

Menu molí de vent
HAUS KANAPE UND EIN GLAS CAVA

SEEZUNGE VOM ROST UND KARTOFFELGRATIN UND GEBACKENE TOMATE
LACHS VOM ROST UND KARTOFFELGRATIN UND GEBACKENE TOMATE

FISCH PAELLA
“FIDEUA” NUDEL MIT FISCH UND “ALL I OLI” SOSSE

FISCH

GRILLFLEISCH
2 SCHWEINEBACKEN VOM GRILL

LAMMSHAXE AUS DEM BACKOFEN AND GEBACKENE KARTOFFEL
ENTRECOTE VOM GRILL

ARGENTINIEN GRILLFLEISCH
LAMM VOM GRILL

2 WACHTELN VOM GRILL
1/4 KANINCHEN MIT SCHENECKEN IN SOSSE

RÜHREI MIT GARNELEN, JUNGER KNOBLAUCH UND PILZE
FISCH FRITTIERT ANGESCHLAGEN MIT KNOBLAUCH UND PETERSILIE UND SALAT

VERSCHIEDENES GEMÜSE MIT ROMESCO SOSSE
SALAT MIT SCHAFSKÄSE UND STUDENTENFUTTER

NUDELNMIT PILZ - KNOBLAUCH-SAUCE
SALAT MIT KABELJAU UND OLIVENÖL
PROVOLONE (Schmelzflüssiger Käse)

“ARGENTINIEN EMPANADILLAS” KLEINER HACKFLEISCH PASTETEN FRITTIERT
SCHENECKEN IN SOSSE

KALBSCARPACCIO MIT PARMESANSPÄNEN

HAUPTGANG

VORSPEISEN

Menu garriguella
HAUS KANAPE UND EIN GLAS CAVA

GEMISCHTER SALAT UND KROKETTEN GEFÜLLT MIT KÄSE
PAPRIKA, ZWIEBEL, KLEINER MIT ANCHOVIS UND OLIVENÖL

TOASTBROTE MIT TOMATE, WÜRSTE UND PASTETEN
HOUSE KROKETTEN MIT GEMISCHTER SALAT

TINTENFISCHE-RINGE ANGESCHLAGEN MIT KNOBLAUCH UND PETERSILIE UND SALAT

LANDSCHINKEN MIT HONIGMELONE ODER BROT MIT TOMATE
GEDÄMPFTE PFAHLMUSCHELN ODER MIT TOMATENSAUCE

FLEISCHSPIESS VOM GRILL

“ENTRAÑA” ARGENTINIEN FLEISCH (Kalb) VOM GRILL

“VACIO” ARGENTINIEN FLEISCH (Kalb) VOM GRILL

HÄHNCHEN VOM GRILL

“SECRETO” SCHWEINEFLEISCH VOM GRILL

GRILL MIT POMMES FRITES UND GEMÜSE
Beilagen

GOLDENFISCH VOM ROST MIT KARTOFFELGRATIN UND GEBACKENE TOMATE
THUNFISCH VOM GRILL MIT KARTOFFELGRATIN UND GEBACKENE TOMATE

FISCH

(Spezialitäten)FLEISCH
HAUPTGANG

VORSPEISEN

NICHT IMBEGRIFFEN SIND
ERFRUSCHUNGSGLTRÄNKE,
LIMONADE, BIER UND KAFFEE

EIN GLAS WEIN
UND WASSER

NACHTISCH ERKLÄREN HAUS
FLAN MIT SAHNE
CRÈME CATALANE
MOUSSE
BRATAPFEL MIT CRÈME CATALANE
BIRNE MIT EMPORDÀ ROTWEIN
PUDDING
KÄSE KUCHEN MIT BEEREN
HAUSES DESSERT
GEMISCHTES EIS MIT SAHNE
FRÜCHETEN DER SAISON
QUARK MIT GARRIGUELLA HONIG
STUDENTENFUTTER MIT GARNATXA
SORBET

PVP:
32,00 €

(STEUERN INBEGRIFFEN)

PVP:
26,00 €

(STEUERN INBEGRIFFEN)

MIT POMMES FRITES UND GEMÜSE
Beilagen

* ALLERGIEN MELDEN*

(Spezialitäten)FLEISCH



Moli de Vent
GARRIGUELLA

Menu molí de vent
CANAPÉ MAISON ET VERRE DE CAVA

SOLE AU GRIL AVEC GRATIN DAUPHINOIS ET TOMATE AU FOUR
SAUMON GRILLÉ AVEC GRATIN DAUPHINOIS ET TOMATE AU FOUR

PAELLA DE POISSON
“FIDEUA” AVEC NOTRE “ALL I OLI”

POISSON

GRILLADE DE VIANDES AU GRIL
2 JOUES DE PORC AU GRIL

AGNEAU AU FOUR AVEC LÉGUMES ET POMME DE TERRE
ENTRECOT AU GRIL

GRILLADE ARGENTINE AU GRIL
AGNEAU AU GRIL

2 CAILLES AU GRIL
1/4 LAPIN AVEC ESCARGOTS EN SAUCE

OEUFS BROUILLÉS AUX CREVETTES, AILS TENDRES ET PLEUROTTES
ASSORTIMENT DE POISSONS FRITS

GRILLADE DE LÉGUMES À LA SAUCE ROMESCO
SALADE AU FROMAGE DE CHÈVRE ET FRUITS SECS
 PÂTES À LA SAUCE AUX CHAMPIGNONS ET À L'AIL

SALADE AU MORUE “ESQUEIXADA” ET HUILE D’OLIVE
PROVOLONE (Fromage fondu)

“EMPANADILLES ARGENTINES” CHAUSSONS
ESCARGOTS EN SAUCE

CARPACCIO DE VEAU AVEC DES COPEAUX DE PARMESAN

DEUXIÈME COURS

ENTRÉES

Menu garriguella
CANAPÉ MAISON ET VERRE DE CAVA

SALADE MIXTE AVEC DE CROQUETES DE FROMAGE
ESCALIVADA MAISON AVEC ANCHOIS ET HUILE D’OLIVE

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE ET PÂTÉS AVEC DU PAIN AVEC DE LA TOMATE
CROQUETTES MAISON AVEC SALADE VERTE

CALAMARS MAISON FRITS À L’AIL ET AU PERSIL

JAMBON DE PAYS AVEC MELON OU AVEC DU PAIN AVEC DE LA TOMATE
MOULES À LA VAPEUR OU AVEC SAUCE TOMATE

BROCHETTE DE VIANDE AU GRIL
ONGLET DE VEAU AU GRIL
BAVETTE DE VEAU AU GRIL

POULET AU GRIL (Chimichurri)
“SECRETO” VIANDE DE PORC AU GRIL (Chimichurri)

FRITES MAISON ET RATATOUILLE
Garniture

DORADE AU GRIL AVEC GRATIN DAUPHINOIS ET TOMATE AU FOUR
THON AU GRIL AVEC GRATIN DAUPHINOIS ET TOMATE AU FOUR

POISSON

(Notre spécialité)VIANDES AU GRIL
DEUXIÈME COURS

ENTRÉES

N’INCLUT PAS LES BOISSONS 
GAZEUSES LES SODA, LES BIÈRES 
ET LES CAFES

VERRE DE VIN DE LA MAISON
ET EAU INCLUS

DESSERT MAISON
FLAN OEUF À LA CHANTILLY
CRÈME CATALANE
MOUSSE
POMME AU FOUR AVEC CRÈME CATALANE
POIRES MACÉRÉ AVEC DU VIN ROUGE DE L’EMPORDÀ
POUDING
TARTE AU FROMAGE AVEC FRUIT DE BOIS
DESSERT ESPECIAL MOLÍ DE VENT
GLACES VARIÉES AVEC CHANTILLY
FRUITS DE SAISON
FROMAGE BLANC AU MIEL DE GARRIGUELLA
FRUITS SECS AVEC GARNATXA DE L’EMPORDÀ
SORBET

PVP:
32,00 €
(TVA INCLUS)

PVP:
26,00 €
(TVA INCLUS)

FRITES MAISON ET RATATOUILLE
Garniture

* NOTIFIER LES ALLERGIES*

(Notre spécialité)VIANDES AU GRIL


